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초등 5~6학년 예시 문항

※  실내 디자이너는 실내 공간을 설계하고 장식하는 사람입니다. 다음은 어느 실내 디자이너가 작성한 고객 상담 내용입

니다. 잘 읽고, 물음에 답하세요. [1~4]

접수 일자 ◯월 ◯일 상담 횟수 1차

의뢰인 김창의 연락처 010-◯◯◯◯-◯◯◯◯

■  얼마 전 전원주택을 지은 의뢰인은 자연 속에 지어진 집의 내부를 아름답게 꾸

미고 싶어 함.

■  의뢰인이 집 내부 공간을 설계할 때 아래와 같은 요구 사항 세 가지를 반영해

달라고 하였음.

요구 사항 1

의뢰인은 주방 바닥 전체를 정사각형 모양의 대리석 타일로 깔아 달라고 하였다.

나는 타일을 가능한 적게 사용하여 주방이 넓어 보이게 하려고 한다.

요구 사항 2

의뢰인은 거실 창문을 통해 창 밖 풍경을 마음껏 감상하고 싶다고 말하며 외부

에서는 집 안을 들여다볼 수 없게 해 달라고 하였다. 나는 집 안에서는 외부를 볼 

수 있지만 외부에서는 집 안을 볼 수 없도록 거울처럼 보이는 열 반사 유리를 거

실 창문에 사용하려고 한다.

요구 사항 3

의뢰인은 아이들을 위해 직사각형 모양의 놀이 방을 마련해 두었다. 놀이 방 바

닥에는 가구를 놓을 공간을 제외하고 푹신한 매트를 깔아 달라고 하였다.
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요구 사항 1 의 그림과 같은 의뢰인 집의 주방 바닥

에 크기가 같은 정사각형 모양의 대리석 타일을 겹

치지 않게 빈틈없이 붙이려고 합니다. 가장 적은 수

의 타일을 사용한다면, 정사각형 모양의 타일 한 변

의 길이는 몇 cm인가요?

요구 사항 2 의 그림과 같은 의뢰인 집의 거실 창문

에 사용하기 위해 가로 3
7
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m, 세로 
13
6

m인 열 반

사 유리 한 장을 준비하였습니다. 물음에 답하세요.

다음은 의뢰인 집의 놀이 방 바닥입니다. 요구 사항 3

에 따라, 색칠된 부분에만 매트를 깔려고 합니다. 

깔아야 할 매트의 둘레를 구하기 위하여 최소한으

로 알아야 할 길이를 쓰세요.

1

2

3

( )

( , )

열 반사 유리를 절단기로 자를 수 있다면, 거실 

창문의 창틀에 꼭 맞게 열 반사 유리를 잘라 끼울 

수 (  있다, 없다  ).

이유
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(1)  다음 ( ) 안에 알맞은 말에 ◯ 하세요.

(2) (1)과 같이 생각한 이유 를 쓰세요.

컴퓨터

책상
책장

장난감

정리함
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ㅊ

ㄹㅋㅌ

의뢰인은 놀이 방 한쪽 벽을 다음과 같은 방법으로 

해 모양 붙임딱지와 달 모양 붙임딱지를 사용하여 

꾸며 달라고 추가로 요청하였습니다.

빈칸에 알맞은 말을 써넣어 상담 내용을 완성해 보

세요.

4

놀이 방 벽 장식을 하기 위하여, 해 모양 붙임딱지

의 수와 달 모양 붙임딱지의 수 사이의 대응 관계를 

생각해 보고, 이것을 기호를 사용하여 식으로 나타내 

보았다.
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※  가영이는 다음 주 실과 시간에 있을 건강한 간식 만들기 수업을 위해 달걀감자샐러드 조리법을 조사하였습니다. 다음

을 잘 읽고, 물음에 답하세요. [5~8]

⑥  ⑤에 물기를 짜 둔 오이와 당

근, 마요네즈, 플레인 요구르

트, 소금, 후춧가루를 넣고 

주걱으로 잘 섞습니다.

③  냄비에 깨끗이 씻은 달걀을 

넣고, 달걀이 잠길 정도로 

물을 붓고 가열합니다.

⑤  껍질을 벗긴 찐 감자에 삶은 

달걀의 껍데기를 벗겨 넣고, 

버터와 함께 으깨 줍니다.

②  감자가 익는 동안 잘게 썬 오

이와 당근에 소금을 약간 뿌

려 10분간 절인 후, 물에 헹

구어 물기를 꼭 짜 둡니다.

④  물이 끓기 시작하면 불을 줄

이고 뚜껑을 덮은 다음, 12

분 정도 더 가열합니다.

①  씻은 감자를 냄비에 넣고, 

15~20분 정도 가열합니다. 

젓가락으로 찔렀을 때 쉽게 

들어가면 잘 익은 것입니다.

■  재료(4인분 기준): 감자 3개, 달걀 9개, 오이 1
5
개, 당근 1

5
개, 버터 2큰술, 마요네즈 4큰술,  

   플레인 요구르트 2큰술, 소금과 후춧가루 약간 

달걀감자샐러드
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샐러드는 여러 재료가 섞인 혼합물입니다. 소금과 

물이 섞인 소금물도 혼합물입니다. 다음 보기  중 옳

은 것을 모두 골라 기호를 쓰세요.

5 다음은 가영이가 비슷한 크기와 모양의 감자 5개

를 찌면서 3분마다 감자를 하나씩 꺼내 반으로 자

른 단면을 그린 것입니다.

6

보기

㉠  샐러드는 재료가 한곳에 몰려 있는 경우가 있다.

㉡  샐러드의 오이와 당근을 젓가락으로 분리해 낼 수 

있다.

㉢  소금물을 거름 장치로 거르면 거름종이에 소금이 

남는다.

㉣  샐러드와 소금물 모두 이루고 있는 재료들을 눈으

로 확인할 수 있다.

㉤  조리법 ⑥에서 재료를 섞기 전과 후의 전체 무게는 

달라지지 않고 같다.

㉥  소금물을 오래 두면 소금이 아래쪽으로 내려와서 

소금물의 아래쪽이 위쪽보다 더 짜다.

( )

감자는 바깥쪽부터 익는다는 것을 알게 된 가영이

는 서로 다른 크기로 작게 자른 감자들을 물에 완전

히 잠기게 하여 익는 시간을 비교하는 실험을 하였

습니다. 다음 중 가장 빨리 익은 감자 도막부터 순서

대로 기호를 쓰세요.

3분 후 9분 후6분 후 12분 후 15분 후

( ) → ( ) → ( )

㉠  

㉡

㉢  

20mm
20mm

20mm

80mm

10mm
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5mm
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민조는 날달걀을 깨서 뜨거운 밥에 넣었을 때 흰자

보다 노른자가 먼저 익는 것을 관찰하고, 달걀을 

삶는 시간이 짧으면 달걀 안의 노른자는 익지 않고 

흰자만 익는다는 것을 알게 되었습니다. 다음은 민

조가 달걀을 온도가 다른 같은 양의 물에 각각 시

간을 달리하여 담가 두었을 때 관찰한 기록입니다. 

물음에 답하세요.

8

• 80℃의 물에 달걀을 30분간 넣어 두었더니 흰자만 

익고 노른자는 익지 않았다.

• 80℃의 물에 달걀을 1시간 동안 넣어 두었더니 흰

자와 노른자가 모두 익었다.

• 70℃의 물에 달걀을 30분간 넣어 두었더니 흰자와 

노른자가 모두 익지 않았다.

• 70℃의 물에 달걀을 1시간 동안 넣어 두었더니 노

른자만 익고 흰자는 익지 않았다.

7 가영이는 더 센 불에서 달걀을 삶으면 달걀이 더 빨

리 익을 것이라고 생각하였고, 지민이는 달걀을 삶는

데 걸리는 시간은 가열하는 불의 세기와 관련이 없

을 것이라고 생각하였습니다. 가영이와 지민이는 자

료 조사를 통해 물의 양과 불의 세기를 각각 달리하

면서 물을 가열하였을 때, 시간에 따른 온도 변화가 

다음의 그래프와 같다는 사실을 알게 되었습니다.

위의 그래프를 보고 알 수 있는 사실로 옳은 것을 

모두 고르세요. ( )

<물의 양이 적고 약한 불에서 가열>
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①  불의 세기가 같을 때, 물의 양이 많은 달걀이 더 

빨리 익는다.

②  센 불에 가열하면 약한 불에 가열했을 때보다 물

이 끓을 때의 온도가 더 높다.

③  물의 양이 같을 때, 센 불에 가열하면 약한 불에 

가열했을 때보다 물이 더 빨리 끓기 시작한다.

④  물이 끓고 있는 동안 센 불로 가열하면 약한 불로 

가열할 때보다 열이 더 빨리 달걀로 전달된다.

⑤   처음에는 센 불로 가열하다가 물이 끓으면 약한 

불로 가열했을 때 달걀이 익는 시간과 센 불로 

계속 가열했을 때 달걀이 익는 시간은 같다.

(1)  위의 관찰 기록을 바탕으로 달걀의 흰자와 노른

자 중 더 높은 온도에서 익는 것은 무엇인지 쓰

세요. 

( )

(2)  달걀을 80℃의 물에 30분 동안 두면 흰자만 익

고, 70℃의 물에 1시간 동안 두면 노른자만 익

는 이유 를 쓰세요.

이유


